
PROGRAMME DES ATELIERS
CUISINE ET PÂTISSERIE

JANVIER À MAI 2024

Par Salomé Montbobier, 
Cheffe de cuisine de la Maison



JANVIER
VENDREDI 5 JANVIER 19H30-21H30

PÂTISSERIE DE SAISON : LE MARRON DANS TOUS SES ÉTATS

SAMEDI 6 JANVIER 14H00-16H00

PÂTISSERIE DE SAISON : LA GALETTE DES ROIS

19H30-21H30

Tarif
  60 €

CUISINE DU MONDE : CUISINE INDIENNE

VENDREDI 12 JANVIER
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VENDREDI 19 JANVIER 19H30-21H30

CUISINE BIEN-ÊTRE : DÉTOX APRÈS FÊTES

SAMEDI 20 JANVIER 14H00-16H00

CUISINE DU MONDE : SUSHIS ET MAKIS MAISON

JEUDI 18 JANVIER 19H30-21H30

PÂTISSERIE TRADITIONNELLE : LE MILLEFEUILLE

JEUDI 11 JANVIER 18H30-21H30

LES BASES DE LA CUISINE : LES VIANDES : 
DÉCOUPE, DESSOSAGE, CUISSONS 

SAMEDI 13 JANVIER 09H30-11H30

CUISINE DU MONDE : SUSHIS ET MAKIS MAISON



MARDI 13 FEVRIER

ADULTES-ENFANTS : MARDI GRAS (DÉGUISEMENT CONSEILLÉ)

18H00-20H00

VENDREDI 16 FÉVRIER

LES BASES DE LA PÂTISSERIE : LES VIENNOISERIES MAISON

18H30-21H30

SAMEDI 10 FÉVRIER

CUISINE DU MONDE : LE NOUVEL AN CHINOIS

14H00-16H00

SAMEDI 17 FÉVRIER

EN AMOUREUX : SPÉCIAL SAINT VALENTIN

14H00-17H00
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FEVRIER LES BASES DE LA CUISINE : 
CONSERVATION ET FERMENTATION

19H30-21H30JEUDI 8 FEVRIER

VENDREDI 23 FEVRIER

CUISINE BIEN-ÊTRE : 3 RECETTES VÉGÉS ET GOURMANDES

19H30-21H30

SAMEDI 24 FEVRIER

CUISINE RÉGIONALE : MENU ALSACIEN

15H00-18H00

PÂTISSERIE : PÂTE À TARTINER MAISON

19H30-21H30VENDREDI 9 FÉVRIER



SAMEDI 9 MARS

CUISINE DU MONDE : LA CUISINE BELGE

14H00-17H00

JEUDI 21 MARS

PÂTISSERIE SANS GLUTEN ET SANS LACTOSE

19H30-21H30

SAMEDI 2 MARS

LES BASES DE LA PÂTISSERIE : LES MACARONS

15H00-18H00

VENDREDI 22 MARS

LES BASES DE LA CUISINE : 
LES SAUCES CHAUDES TRADITIONNELLES

19H30-21H30
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MARS SPECIAL FÊTE DES GRANDS MÈRES : ATELIER + GOÛTER

15H00-17H30VENDREDI 1ER MARS

SAMEDI 23 MARS 

PÂTISSERIE DU MONDE : LES MOCHIS MAISON

10H00-12H00

SAMEDI 23 MARS

LES BASES DE LA CUISINE : LE BATCHCOOKING

14H00-17H00

MERCREDI 27 MARS

SPÉCIAL FÊTE DU FROMAGE : LE FROMAGE DANS TOUS SES ETATS

19H30-21H30



AVRIL

VENDREDI 5  AVRIL 19H30-21H30

CUISINE DU MONDE : CUISINE MEXICAINE

SAMEDI 6 AVRIL 09H00-12H00

LES BASES DE LA CUISINE : 3 POISSONS, 3 RECETTES

19H30-21H30

SAMEDI 13 AVRIL 15H00-18H00

PÂTISSERIE TRADITIONNELLE : L’OPÉRA 

Tarif
  60 €

PLAT DE CHEF TRADITIONNEL

VENDREDI 12 AVRIL
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VENDREDI 10 MAI

CUISINE RÉGIONALE : LA CUISINE BRETONNE

18H30-21H30

VENDREDI 17 MAI

CUISINE BIEN-ÊTRE : GREEN THÉRAPIE

19H30-21H30

SAMEDI 4 MAI

LES BASES DE LA PÂTISSERIE :  LA PATE À CHOUX

14H00-17H00

VENDREDI 24 MAI

CUISINE DU MONDE : LES RAVIOLES ASIATIQUES

19H30-21H30
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MAI LES BASES DE LA CUISINE : LES SAUCES FROIDES

10H00-12H00SAMEDI 4 MAI

SAMEDI 25 MAI 

PÂTISSERIE DE SAISON : LE CITRON DANS TOUS SES ETATS

14H00-16H00

JEUDI 30 MAI

CUISINE DU MONDE : LES PASTAS MAISON

19H30-21H30

VENDREDI 31 MAI

LES BASES DE LA PÂTISSERIE : PÂTES À TARTES

19H30-21H30



1. Rendez-vous dans l’onglet "Réservez votre atelier"
2. Sélectionnez l’atelier de votre choix.
3. Cliquez sur « Réserver ».
4. Créez votre profil en ligne et complétez les
informations.
5. Votre inscription est terminée, vous recevez un
email de confirmation d’inscription.
6. Un changement de programme ? Vous pouvez
annuler ou déplacer votre réservation jusqu’à 24 h
avant le début de celle-ci.

RÉSERVEZ VOTRE ATELIER

 29 boulevard Maréchal Leclerc 71000 Mâcon 
-

Parking gratuit et sécurisé sur place
-

Réception ouverte
du mardi au vendredi de 09 h à 21 h 

Le samedi de 09 h à 19 h
-

contact@maisondesateliers.com
www.maisondesateliers.com

-
03 85 36 74 45

contact@maisondesateliers.com
03 85 36 74 45

Réservation en ligne

Réservation par mail ou par téléphone


